Tomaten - Fondue
(fir 4 Personen)

Zutaten: Normales Kdsefondue
5 griine Oliven
5 schwarze Oliven
5 getrocknete Tomaten
2 frische Fleischtomaten

Zubereitung:

Das Kasefondue zubereiten (etwas dicker als hormal). Die
Oliven in kleine Stiicke schneiden und dem Fondue beigeben.

Falls die getrockneten Tomaten im Ol eingelegt sind, nur fein
schneiden und beimischen. Wenn sie nicht im Ol eingelegt sind,
zum Reinigen zuerst im siedenden Wasser kurz aufkochen, dann
fein schneiden und hinzufiigen.

Die frischen Tomaten schdlen, Kerne entnehmen und
ausdriicken. In kleine Wiirfel schneiden und dem Fondue kurz

vor dem Servieren beigeben.

Dazu passen: Gschwellti



